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{ pulquey el mezc}

Dos bebidas tenian los inc r:“ S a2 embria
y el mezcal, pero sélo podia
anc1anan1dad, Y €S0, en
Componiase el ulque. con
otros ingre 1ente* {

vedado el uso por el Gobierno Colonial, entrand >

ciarloconextremadavoracidad, al adade ; Rih . o Bcios sombrios, mds no es bueno fermen-
hoy, ef habitual en la mayor parte de los ind ; W= LA dilactada elrendlmiegoéggnrggeﬁihllm T
hnaguez}'tdlvezlmadesusprim:lpnlespaa w7} Que o unducea’ng’nmerfnsabianm los.

:"— - il I
Fabricacion del mexcal(palenque)’ " s ;ﬁj ‘Ilf'l 'It“:ﬂzré:ﬁmrelrenﬂinﬂmt i _
El palenque o fdbrica de mezcal pordestilacién, sele Las personas 'qu'e se ded ican a la elah-atamﬁn dEl

llama en zapoteco Chifignizab Lﬁﬂhm.ﬂuﬂwm.—wl .soneenqceds 3 \
Fabrica de mezcal. Etimologia: China, fabrica y nizo- Z asicoma si estd 0o No & '
obizahui, mezcal. También se puede decir Lichiniza tierf porsazén, tudap]mtademaguqrqueleﬁ[tﬂ
bizahui, que significaCasadonde se hace mezcal. Eti-

tie'apo para echar el tallo, llamado quiote, o que el
mologia: Lichi, casaynizoobizahui, mezcal. Enmixte- ducfiodelaplantaciénlo hacapado, deintento, rom-

co se conoce por Huahui dedziyahui que quiere decir pi¢ adole el tallo antes de que este desarrolle por com-
Casade vino de maguey. Etimologia: Huichi, casa; di- ple . Sinestas condiciones el maguey no puede utili-
dzi, vino y yahui, maguey. En chocho por C haadaxin, AN
que ssignifica Casade mezcal. Etimologia: Chaa, casay k
daxin mezcal. Encuicateco por Baifiuniejichi, que quie-

re decir Casa del mezcal. Etimologia: Bai, casay fiune-

jechi, mezcal.

Era el palengue yes una finca rnistica éstablecida a
cincuenta osesenta metrosde distanciadeunarrollo,
riachueloo manantialde aguaque ocupaunaextension
decuatro metrosde largo por veintede ancho poco miis
omenos. Esde precisa necesidad que elaguano falte ni
enelinviernonien laprimavera.

mez ¢

i r-
os bebidas tenian los indios para embria
garse; el pulque y el mezcal, pero solo po
dian rtomar cuandoMegaban a la anciana
nidad yesoendeterminadas ocasiones.

Elpulguenocrii ,comole llamanlos mexicanoses el
agu: mn!fe:-.rrnenlq:"]nq-rrrnuu.r.fequrprn-rjuneelmaguev
1 F ,.rm.l- » ed, tlacamerl o teometl (furcroyva odorata

ponre fieri rorya tuberosaaiton j‘u’n roya Luhummhan)
Enmixrecosellama vahuidudz:. Portérmino mediolle-
#a o completocrecimiento a los diez anos, entoncesde
las hojascentrales, apinadas en forma conica se alza el
giotl, bohordo que alcanza hastacinco metrosde altu-
ra, encuyo extre mo se presentan las flores, después las
scimillas v mucre en seguida: el bohordo seco se llama
; 7 opagase porlassemillas, mastambién por
fuede lasraicesencada individuo brotan.
I ara Ing.rare.l octli, luego que el metl se acercaala
r&ntesde que el buhordosepr&sen}:e,

mar cuando ].Ie'
twnunhdaso S

. Pero t&mbién md&aﬁnﬁnm los bosquesmuy |

una cawdad en =¥
- _- S Gueselama ag o
diase X unelpnrmedm d;e.lumcn- v,
e cuatro o seis meses; acada
,s‘extramﬁn se raspa la cavidad, la cual se ensancha y
prufundiza hasta que, la planta se agota y muere. El
‘aguamiel es conducidoalasoficinas, se ledejafermen-
1ar, anadie ndo una cantidad de otra ya fermmentada,
mea] pocotiempo eloctli enestado perfectu
pnnmpalﬁsed:sunguen en pulquefinoyen
‘1. Hique. los catadoresjuzganaéste inferioraaquel,
o abstante gue ayudan la fermentaciéncon lasraices
«i= laplanta nombradaocpactli remedio o medicamen-
rodel octlis,
(‘mmmaseelpulquemnrmel chile, frutas, yerbas
.. vouusingredientes, seginel gustoolasazon. -
- En mixtecose conoceela iel conlosnombresde
Y Dwra yehe dudsi; Duta nicainduududszi y Duta hu:dm El

qnearrq]ael tubo del cazo.

B cz cerciorados de las condiciones indicadas pﬁinéiﬁfaﬂf i Mﬂde e
fel maguey delques:&lﬂutlhzanIascabezasnpl- ~ Extraidoe ngo
arte del rroncoquetiene savia. Después le quitan J

hcas sin descubrirel corazén ometzontli; loscua- ﬁga de tepache se contimian refs 10 "
a

]

o Bl §§

inn perder y por consiguiente el ixtle; se calcula h&s:a;ercrnmarmel; :!El
“ dida en doscientos mil pesos. El corte se hace Mgzc i Uml‘ﬂ-" o .
wwuentaocien magueyes seglin loexige laela- cion,a 3‘:';3 a.tn.ﬁn . k=
i yelconsumode cadames. segum:lu::- alcohole jente:Se la ¥
ichoel corte se trasladan las pifias ylos tallos divi- see_]ecutade la manerasimm?:‘ avan
tendos otrespartesalomodeburroocaballooen JF se llenade Mezcal Coﬂﬁ-'li 4
ipaldas del pedin para el palenque, o encarreta, si ensegunda se le da fuegoalas m
minose presta. Reunido el maguey enel palenque aguadelas cafierias pa frescar. :
sediibre con hojaso yerbas paraquelosrayosdelsolno veinte minutos, pocom mll‘-‘-'ﬂ-ﬂl
I e v pierdalaparte jugosa. da destilacién ﬂbteméndmael -
b= hormos se cargan con lefaen lacantidad necesa- ! llevael nombrede Mezcﬂldﬂm

|,-.-'l-l|4-| [
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Supisoeslimpioysinterraplényenélhayconstrui-
2

dasunaodoschozasde madera, zacate, acahualopen-
J“'ﬂ_.ﬂ!‘l‘"—' con el nombre de Dudziyahui. casdemaguey becuela, llamadas jacales. Enfrente o a

I.os Olmecahuixtotli desciibrieron el pulgue. Eﬂhﬂ- loslados, peroadistanciadeestaschozasseencuentran
gundice: “Estos mismos inventaron elmodo ehacerel cavadosuno odoshormos de forma redondaquesirven
vinodelatierra: eramujer lacomenzo¥ysupoprimero, | paracocerel maguey. Cercade los jacalesoenlugara
ayrujerearlosma ves parasacar lamieldequesehace propdsito se construyen tres omas piletas de piedra o
el vino yllamdbase Maiaoel (mayahuel) ,yelquehallé. madera, llamadas canoas o bateas portenerla forma
primero lasraices que echanen lamielse llamaba Pan- deestetilenloscualesse majael maguey cocido.
recarl. Lios autoresdel mtedesaberhace:elpulque asi Tiene también el palenque como adorno algunos
como se hace ahora se decian Tepustecatl, Luatlapan- arbolesyplatanares. Del arroyo o manantialsesacael
quei, Tliloa. Papat=stectzocaca, todoslos cualesinventa- apantle o zanjaque conduce el agua parael palengue v

ron la manerade hacer el pulgue en el monte Popoco- deeste pormediode unoscanalesde quioteo de madera
nalteperl, que quiere decirmonte espumoso”. Estanoti- sellevaelaguaparalos aparatos de destilacién.
ciavaunidaalaleyendadelaembriaguez deljefedelos Enel palenque sedestilaelmezcal, que eselproducto
huexteca, quienpor estacausatuvo queretirarse desus delaplantallamada“maguey’de lafamiliadelasama-
gentes haciaelPdanuco, esdecir, que serefiere alos tiem- rilidias.

pos primitivosen gue los huaxtecaestabanestablecidos Lasclasesde magueyqueseemplean paralafabrica-

fniseguidasecubretodode piedrasde monte y des- graduaciéon. Terminada laprlmmn I
gele prende fuego hasta que yalas piedras se con- faccionando los calderos has'ln =
inen arenaylalefiaencarbén. Estaoperaciénno Mezcal Comun. B
e seis horas. " Laujumaﬂuademezcalrm Le I 2ga
Ts goqueelharmooloshornosse encuentranen las aveinte grados y por€sto selellamah | de
ficiones decaloranresindicadasseechanlaspifias (¥  Siel mezcal no tiene cordon nseﬂxﬁia[
j@s del maguey hasta llenarlos. Concluidoeste tra- I ' deuna jicara, o jarro, ounatazao vaso, oals
e tapa labocaconpencasdemaguey, hojas, yer- \*I labotella, se le echa el Mezcal de Colaquese
W tierra a gfectode que no se escape nadadecaloro }rmn él, adernﬂsde darle cierto gusto, se:
o prcentral, esdecirse cierra herméticamente. Mien- ]a graduaclén pues el mezcal msﬂm;ﬁﬂﬂ pr
Selmagueyse estacociendo, se preparan lastinasy | ollastienede setentaaochenta esdem
Bglomeralena. 1 clase, mientras que el de'los segundos sdlo lle

Despuésde seisuochodiassedestapaelhornoyse | | cilarenta o cuarenta ycinco Portal m
an las pinasytallosdelmaguey cocido, loscualesse

.'..-r.J'u

enelinveriordelpais.

En la promera pintura de la peregrinacion azreca
ronsia gue los mexicatomaron de loschalca el cultivo
delmet! vy extrajeron el oceli. Tenemos tambiénlahisto-
riade labellaXochitl hacia el fin de lamonarquia tolte-
Tl

Elmezcal, mezcagllien mexicano, esuna bebidaem-
briagantedescubierta porlosindios. Significa Casadel
ombligodel maguey. Eumologia: metl, maguey; xitli,
ombligo ycalli,casa. Enzapotecose llamanizabisahui
o nisabichahui, gque guiere decir, Aguaespirituposade
bondades. Erimologiazniza, agua; bi, aire oespirituy
sahul o chahui, cosabuena. También llevaelnombrede
nizayuni que significa Aguardiente. Etimologia: niza,
aguay yuni,ardiente. Enmixteco se conoce con el nom-
brede Dedm yahui, guequiere decir Vino de maguey.
Edmologia: Dedszi, vinoyyahui, maguey. Enchochocon

elde Daxin, que quiere decir Agua fuerre. Erimologia:

Da, agua. yaan, fuente. En Cuicateco conel denuriejichi
guesignifica Aguardiente. Etimologia: Aufie, agua yji-
chi,ardiente.

Seextrae elmezcaldelmaguey montes, que esdife-
rente almagueydel pulque. Es unabebida purade pro-
piedadestonicasy aperitivas, parecidaasucolorygus-

1o a laginebra. Paraobtener estabebidase necesitadel *

procedimiento de destilaecion.

Nopodian losindios tomar més gue unoodos teco-
matillos yeso los ancianos, endeterminadas fiestaso
banguetes, sinexcederse, pues eransumamente tempe-
rantes yesta prohibido embriagarse. Los enfermos del

cion delmezcaltienen los nombres siguientes: Maguey
Largo, es planta que crece masde seisvaras ¥y tiene su
troncodesnudo de pencas, pero de latercera parte, para
laexwremidad estad cubiertade ellas; lasquesonde mas
de mediavarade largo, angostas, verdes yconpdasen
los bordes. Maguey Tobalad, planta chaparra, ceni-
cientayverde oscuro,de pencasangosta ycartilagino-
sas ucon pequenasespinas enloslados, semejantesa
lasunasde gato. Maguey Tobaxichi, plantadetalloalto,
puescrece dos ytres varas; sus pencassonchicas, an-
gostasyarmadasde puasenlosbordesyenlaextremi-
dad. Este maguey se reproduce mucho, hecharetonos
aunseparadosdelatierraysirve paracercarlassemen-
teras. Maguey Mexicano, planta de haja larga, crece
mediavarayesverde, conpliasenlosbordes. Maguey
Bicuixi, plantague crece como cuatrovaras; sutronco
esdesnudode pencas, perodelmedio para la extremi-
dad estacubiertade ellas, las cualesson largas, angos-
tas, verdesyarmadasdeespinasen sus
bordes. Maguey Biliaa, planta

que crece como media vara;

sus pencas son anchas de

una cuartade largo y

de color ceniciento.

Maguey Tepetaxtli,

plantaquecrece hasta

dosvaras: sushojasson

largasyvhastadevaray

media poritres cuartos

deancho, carnosas,de

i -.:; e cuidado de colocar alasombra, yadebajode un
ol o enramada, o ya tapado con petates, hojas o yer-
8. Esta operacion se llama apilonar el maguey.
seguida se ocupanen majar el maguey, enlas pili-
agcon un mazode madera, tanto cuanto necesitanlas
fas. Por gustrose dejanalgunas pifiasde magueyconel
ofijeto de expender en el mercado, puestiene undulce
apalagosoque amuchoslesagrada.

' Lastinassonunas pipasde cuero, con elpelohaciala
irte exterior las cuales estan colocadas entre cuatro
arcones de encinouotra madera fuerte, alaintempe-
s, También se emplean tinas de madera. Sonde dife-

réntes capacidadesteniendo algunas por términome-

), UNn Mmetro treinta centimetros de longitud porunme-

trodediametro.
Enestatnassevaciaelmagueyma-
jadoyseechaaguasuficiente

hasta cubrirlo, luego se |

tapan con petates ota-

pexcostejidosde zacate |
oyerbasvylodejanhasta

que adquieraeltepache
cierto grado de fermen-
tacion o fortaleza. Sino
loha adqulndo. se dejan
destapar al sol por una
manana o un dia y des-
pués lo vuelven a tapar,

hasta que al fin alcanza |

los grados de fortaleza

1 necesario rebajar, conel Memldeﬁhm

lacidén acuarenta grados poco. mﬁsom ,

Para obtenerel Mezcal de Pechuga, tan estima
muchas personas, se llenalaollaque’ cale
con Mezcal Comiinyenseguidaseleechanuna
carne de borregoounagallinad

plitanolargo, pasas, almendras, azucar{mm}

yalgunasveces plna}runpncodeanis
Elmezcal que se extrae enlos palengue
gena, es de mejor gusto, cunmmm:rplﬂ 1
medicinales. En el Estado de Oaxaca, tiene un co
mos asombrosoel mezcal, pues se toma conmass
porsu purezaycualidadesmedicinales, :todas las
diversas mixturas que con el nombre de wino col
aguardiente o ginebra nosvienen del extrranje:
Almezcal sele llamaimpropiamente Vino
VinoMezcal puro esuno de lﬂshmmsespﬁi

‘_I.-f"l--

may encon ) YIMAYO
giénicas quehmngbra deHolandaqueh
preferenciayaprecio enelcomerciodeln

Lo que Se conoce en Méxicocon el nor 2
mezcal no esrealmente unvino, sinounlicos

Los vinos son liguidos, mis o menossacarinos que
sufrenlafermentaciénalcohdlicaylosalceholessonel -
productade la destilacién de estos ]Iqmdﬂ! fermenta-
dos.

Seginlosdistintos anﬁhmquﬁnicus tﬂlﬂlﬁ‘hinh-

bre ¢ Q_"'ﬂ'—m-

‘ =

estomago podian tomarlocomo aperitivo. :
Roto por la Conquista, el respeto ala autoridadya
los sacerdotes indigenas, laplebe, esdecirlos macehua-
les, paraquienes estaba severamente prohibidoeluso
del licor. diovueloasu apetito, el mds grandedelindio

adespecho de sus antiguos sefiores, porqué no le fue

cho del licormezcal en lasociedad médi r
*enotras, haresultado queesmbehldummcidnenﬂm-
ropa con el nombre de Mexican Ginesmuay eficaz para
curar algunas enfermedades, principalmente lasvend-
reas, puesse ha observado que usadoconmoderacién,
purificanotablemente la sangre y como bebida agra-
dable essumamente apmuadaenelm_]ern. puesen
laactualidad se prefierala mejor ginebra.

que necesita paraque la
destilacidnseabuenayde |
resultadosbenéficos. |
Los aparatos de destila- |
cidn consisten en unas hormni- |

cidntonsistegepippatarii;

colorverde oscuro y cu-
biertas de muchas piias.
Elmagueyde pulque suele
usarse algunas veccs. Es-
tas plantas se dano produ-
cenenterrenos aridosyar-

-..-i“lr.{-r-l- e Rt I
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