Carta a ponentes

Red Fly taberna y Mezcal La Venencia le invitan a participar como ponente en el
Encuentro y Saboreada de Los Mezcales Tradicionales de los Pueblos de México.

Los objetivos de este Encuentro son los siguientes: contribuir en la difusion y
conocimiento del Mezcal Tradicional y sus parametros de calidad; promover el
consumo serio, responsable e informado de estos Mezcales; ayudar en la construccién
de una cultura mezcalera en el México urbano; contribuir en la comercializacion y la
creacion de mercados y circuitos de consumo para el Mezcal Tradicional y propiciar el
acercamiento e intercambio respetuoso e igualitario entre los Maestros Mezcalilleros, el
medio gastrondémico, los medios de comunicacion y los consumidores.

Para cumplir con esos objetivos, hemos organizado un Encuentro dividido en dos
etapas:

la primera estard dirigida a propietarios de restaurantes, de bares, de espacios
culturales, gastronémicos y de cantinas; también se invitara a representantes de medios
de comunicacién, comunicadores, representantes de escuelas de gastronomia, de
organizaciones gastrondémicas, de instituciones culturales, académicas, cientificas y
lideres de opinidn. Esta etapa se desarrollara los dias 15, 16 y 17 de agosto de 11 a 14
horas y consistira en una serie de platicas (le anexamos el programa) los dias 15 y 16,
con pruebas de maguey horneado; el dia 17 estard exclusivamente dedicado a la
Saboreada de los Mezcales Tradicionales asistentes al Encuentro.

La segunda etapa, sera abierta a todo el publico y, basicamente consistird en
Saboreadas planificadas en horarios fijos y venta de Mezcales: los dias 18, 19 y 20 de
agosto de 12 a 19 horas. Cada Maestro Mezcalillero (si no tiene marca) o cada Marca de
Mezcal tendra un pequefio kiosco donde expondra y vendera sus productos.
Eventualmente, se podria organizar un taller de cocteleria con Mezcal donde
participarian cantineros y Bar tenders compartiendo su experiencia y recetas.

Nos interesa especialmente que usted y su organizacion participe como ponente sobre el

siguiente tema:

Si nos hace el honor de participar en este Encuentro y Saboreada, le pediriamos nos

ayude de la siguiente manera:



1. Enviar su participacion por escrito en un maximo de 6 cuartillas (18 minutos
para su intervencion) en un archivo de Word (de preferencia) o, si asi lo desea,
de Power Point, ya que grabaremos un Disco Compacto (CD) con el material de
todas las ponencias; éste se entregara a los asistentes del Encuentro y a la prensa
y servird como material de divulgacion e informacién sobre Los Mezcales
Tradicionales de los Pueblos de México. Los archivos puede enviarlos a la
sefiorita Zalorén Gonzalez al correo info@mezcalestradicionales.com.mx
En caso de contar con videos, les pedimos que nos los envien en CD o DVD a la
siguiente direccion:

Cornelio I. Pérez Ricéardez

Av. De las Torres #45-2

U. Patera Vallejo

México D.F.

C.p. 07710

Dado que este material serd para divulgacion, les pedimos que nos cedan los
derechos de reproduccion y copiado para poder distribuirlo sélo cobrando el
costo del soporte magnético (CD) y el de su reproduccién.

Por motivos de organizacion del Encuentro, les agradeceriamos nos enviaran su
material a mas tardar el dia 28 de Julio.

Si requieren de equipo para su presentacion (proyector, cafion, computadora), les
pedimos nos especifique los detalles técnicos que debe de cubrir.

2. Para la degustacion, sélo se aceptaran Mezcales blancos sin abocamiento,
entendiendo por abocamiento agregar al Mezcal ya destilado gusano, frutas,
chiles, hierbas, etc. Ademas, los mezcales deberan cumplir estrictamente con las
siguientes caracteristicas:

a) estar hechos exclusivamente de maguey maduro

b) no utilizar ningn producto quimico en su elaboracion, especialmente en la
fermentacion

¢) graduacién alcoholica minima de 45 grados; si es mayor, mejor. Se verificara
el grado alcohdlico mediante la prueba de perlado y con alcoholimetro.

d) tener un sabor y olor a Maguey perfectamente definido

d) hacerse estrictamente apegado a la tradicion mezcalera de su lugar de origen.
e) llenar la ficha de informacion que se envia con este documento para cada uno
de los mezcales que se quiera presentar.

Para las Saboreadas, les pedimos que donen 5 litros por cada uno de los
mezcales que quieran presentar, ya que se haran Saboreadas para
Restauranteros, bartenders y pablico en general. Proponemos que, para recuperar



el valor de esos 5 litros por cada mezcal presentado, ustedes fijen un precio de
venta por botella, sobre el que Red Fly aumentara un 10% para reembolsarles
el costo del mezcal que se reparta en las Saboreadas.

Les pediriamos que para cada Mezcal que traigan, se envase en botellas de
capacidad no mayor a 1 litro (si no tiene botellas, cerca de la sede del evento
podemos conseguirlas) y se especifique en cada botella los datos siguientes:
nombre del Maestro Mezcalillero; fecha de destilacion; magueyes usados;
graduacién alcoholica; poblacion y Estado donde se elaboré. Esta informacién
ayudaré al consumidor a valorar y conocer mejor cada Mezcal.

Dentro de la Agenda del Encuentro, proponemos los dias lunes 15 y martes 16
prueba de magueyes cocidos. Les pedimos, si es posible, que nos traigan 4 kg de
maguey recién horneado del (o los) que utilizan para hacer su mezcal.
Necesitamos que nos envien en media cuartilla la descripcion de su
organizacion, restaurante, bar, marca de Mezcal o lugar donde elabora su Mezcal
y sus datos generales para poder localizarlo.
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